Barbecue

De ingrediénten voor een onbezorgde barbecue

avond:

De Kok achter de barbecue, die de Entrecote, T-bone
steack, huisgemaaRte hamburgers, Gambaspiesjes of

varkenshaas heerlijk mals bereidt.

Een de gastheer/vrouw achter het buffet die de
gasten wvoorziet van heerlijke salades en andere

bijgerechten.




Barbecue zirvez

Bijgerechten

Frans stokprood met huisgemaakte Rruidenboter
Gegrilde pompoensalade met rucola en amandelen
Winterse salade met peer, gorgonzola en walnoten

Gepofte aardappel met mierikswortelsaus

Op de Barbecue

Entrecote in een Rruidige marinade
Huisgemaakte hamburgers, mediterraan geRruid
Gegrilde Rip, pittig gemarineerd

Barbecueworst

Spiesje met gamba’s

*Geserveerd met diverse sausen

Dessert

Gegrilde ananas met vanilleijs

Barbecue ZILVER,
Barbecue ZILVER + Gegrilde Ananas

€29, 50 p.p.

€33, 50 p.p.



Barbecue ouvo

Bijgerechten

StoRbrood met huisgemaakte Rnoflookboter
Winterse salade met peer, gorgonzola en walnoten
Gegrilde pompoensalade met rucola en amandelen
Gepofte aardappel met mierikswortelsaus
Maiskolf met roomboter e honing

Op de Barbecue

T-bone steak royaal met zout & peper

Spies van varkenshaas, courgette en paprika
Spareribs gemarineerd in Rum el Honing
Gegrilde Kip, pittig gemarineerd

Hele vis geroosterd met citroen & groene Rruiden
*Geserveerd met diverse sausen

Dessert

Gegrilde ananas met vanilleijs

Barbecue GOUD

Barbecue GOUD + Gegrilde Ananas

€37,50 p.p.

€41,50 p.p.



